


LE VIN, L’ART ET LA TOSCANE

Un lieu chargé de mémoire de la Toscane et de souvenirs d’un

collectionneur d’art ouvre ses caves et présente ses vins. 

“Là tout n’est qu’ordre et beauté, luxe, calme et volupté”

Baudelaire



UN MOMENT DANS L’ÉTERNITÉ
DE L’HISTOIRE DE LA TOSCANE

L a  v i e i l l e  v i l l a  a r i s to c ra t i q u e  e t  s e s  j a rd i n s  à  l ’ i t a l i e n n e ,  l e s  c h a i x 
historiques et les antiques vignobles perpétuent la tradition d’excellence 
voulue sur leurs terres pisanes par les Antinori  de la branche des Ducs 
de Brindisi  depuis le XVIIIème siècle.

LA VILLA



LE DOMAINE VITICOLE

UN PATRIMOINE D’EXCEPTION
Plus qu’une résidence de prestige et ses jardins, un domaine viticole de 
14 hectares de vignobles historiques où alternent cépages traditionnels 
toscans comme le Sangiovese, le Trebbiano et le Canaiolo et cépages plus 
internationaux comme le Cabernet Sauvignon, le Cabernet Franc et le Merlot.





LES VINS

Le  vin ,  sang  de  la  terre et de l ’âme toscane . . .





PRINCIPESSA MARIA

Le “Terre de Pise” de la Villa Cosmiana, 
qui porte le nom de sa dernière 
propriétaire historique, la Princesse 
Maria Antinori-Aldobrandini est
un assemblage de Sangiovese 
traditionnel, de Cabernet Sauvignon, 
et de Merlot élevé au moins 12 mois 
en cuve et mûri au moins 6 mois 
en bouteille. D’une belle couleur 
rouge rubis, il exhale de puissants 
parfums de cassis et de framboise 
légèrement mentholés et se révèle 
agréablement frais et soyeux bouche.

TERRA DI PISA DOC
750 ML -  14% VOL

DUCA AMERIGO

Le “Super Tuscan” de la Villa Cosmiana, 
qui porte le nom de son plus 
illustre propriétaire, le Duc Amerigo 
Antinori, est un élégant assemblage 
des meilleurs raisins de Cabernet 
Sauvignon et de Merlot récoltés sur 
le domaine. Elevé en fûts de chêne 
pendant une période d’au moins 12 
mois, il présente une superbe couleur 
grenat, dégage d’intenses parfums de 
bigarreaux noirs, de mûres e de cassis 
relevés d’une pointe de tabac et se 
révèle velouté et généreux en bouche.

TOSCANA IGT ROSSO
750 ML -  14% VOL

Barbara Tamburini, consacrée meilleure œnologue d’Italie 2019 par l’association 
des sommeliers Bibenda, a recréé les vins de la Villa Cosmiana avec l’ambition 
de remettre la production du domaine au niveau de réputation qui était le 
sien aux temps des Duc de Brindisi…

CINQ NOUVEAUX VINS POUR RENOUER AVEC LA LONGUE 
TRADITION D’EXCELLENCE VITICOLE DU DOMAINE



FATTORE CRELIO

Chianti de la propriété, qui porte le 
nom du dernier intendant du domaine, 
Fattore Crelio est un assemblage 
traditionnel de Sangiovese et de 
Merlot vinifié en cuves d’acier. D’une 
chatoyante couleur grenat, il dégage 
d’intenses parfums de cerises écrasées 
relevés d’une une pointe de réglisse et se 
révèle puissant et généreux en bouche.

CHIANTI DOCG
750 ML -  13 ,5% VOL

POGGIO COSMIANO FATTORESSA MADDALENA

Vin traditionnel de la campagne 
toscane, qui porte le nom de la colline 
sur laquelle s’étend le domaine, 
Poggio Cosmiano est vinif ié en 
cuves d’acier à partir des raisins d’un 
antique vignoble de Trebbiano. D’une 
limpide couleur jaune pâle, il est vif 
et frais au palais et dégage des notes 
de melon légèrement citronnées.

Création originale, qui porte le nom de 
l’unique intendant femme de l’histoire 
du domaine, Fattoressa Maddalena est 
produit à partir de raisins Trebbiano 
directement vinifiés en fûts de chêne, 
qui lui donnent sa belle couleur jaune 
paille, ses parfums délicatement 
boisés ainsi que ses arômes de miel 
et de mirabelle légèrement agrumés.

TOSCANA IGT TREBBIANO
750 ML -  12 ,5% VOL

TOSCANA IGT TREBBIANO
750 ML -  13 ,5% VOL





LA VILLA COSMIANA
UNE FENÊTRE SUR LA TOSCANE ÉTERNELLE 

Une promenade dans les jardins autour de la villa,

une visite des chais et des vignobles, une expérience de dégustation 

des vins du domaine et c’est une rencontre avec

l’âme profonde de la Toscane qui commence.
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TARIFS DES VINS À LA VILLA OU SUR NOTRE BOUTIQUE EN LIGNE

WWW.VILLACOSMIANA .COM/LES-VIN

POGGIO COSMIANO              Toscana IGT Trebbiano - 750 ml -  12 ,5% vol .

FATTORE CRELIO                           Chianti  DOCG - 750 ml -  13 ,5% vol .

DUCA AMERIGO                          Toscana IGT Rosso -  750 ml -  14% vol .

FATTORESSA MADDALENA    Toscana IGT Trebbiano - 750 ml -  12 ,5% vol .

PRINCIPESSA MARIA                   Terra di  Pisa DOC - 750 ml -  14% vol .

2019  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 ,20 disponible

2020  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 ,20 disponible

2021  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 ,20 disponible 09/2022

2019  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,50 disponible

2020  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,50 disponible

2021  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,50 disponible 09/2022

2019  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30,00 disponible

2020  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    TBD disponible 03/2023

2021  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    TBD disponible 03/2024

ANNÉE EURO DISPONIBILITÉ

2019  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,50 épuisé

2020  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,50 disponible

2021  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 ,50 disponible 09/2022

2019  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24 ,30 disponible

2020  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    TBD disponible 03/2023

2021  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    TBD disponible 03/2024
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